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DESCRIPTION ET QUALITES ORGANOLEPTIQUES

Saumon fumé prétranché. Sans peau - sans arrête, plateau sans intercalaires. 
Produit conditionné sous vide.

Saveur / Goût Caractéristique du
produit

Tolérance(s) /

Texture Fondante Tolérance(s) /

Produit à poids variable: NON

CONSEILS DE CONSERVATION

DDM 18 mois à - 18°C
Après décongélation, conserver à +5°C et consommer sous 5 jours.
Après ouverture, conserver à +5°C et consommer sous 48 heures. 

SURGELES (NE PAS RECONGELER UN PRODUIT DECONGELE)

CONSEILS D'UTILISATION

Prêt à l'emploi, à consommer rapidement après décongélation.

INGREDIENTS

Saumon (97%), sel sec.

Espèce: Salmo salar
Malgré tout le soin apporté lors du désarêtage, la présence éventuelle d'arêtes ne peut être exclue.

Allergène(s): Poissons.
Contamination(s) croisée(s): Aucune.

DONNEES COMPLEMENTAIRES

Soumis à étiquetage OGM NON Produit ionisé NON Végétarien NON

Végétalien / Végan NON Sans Gluten OUI Contient de l'alcool (à l'exclusion du vinaigre) NON

Contient du porc NON Contient de la présure animale NON

 - Origine produit fini: Pologne - Estampille sanitaire: PL 32011807 WE
 - Provenance poisson: Elevage - Origine du poisson: Norvège
 - Label(s) qualité: Aucun.

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g ou 100mL)

Energie (kJ) 838 Energie (kcal) 198

Matières grasses (g) 13 dont acides gras saturés (g) 2

Glucides (g) 0 dont sucres (g) 0

Fibres alimentaires (g) / Protéines (g) 20

Sel (g) 3

CRITERES MICROBIOLOGIQUES

Flore aérobie
mésophile à 30° C

< 100 000 ufc/g Escherichia coli < 10 ufc/g

Staphylococcus à
coagulase +

< 100 ufc/g Listeria
monocytogenes

Absence dans 25 g

Salmonella Absence dans 25 g

CONDITIONNEMENT ET DONNEES LOGISTIQUES

CARTON de 10 plateaux de 800G

Unité Carton Palette

Nature emballage Plaque dorée (cartonnée avec un film en
PET) et film combiflex en OPA/PE

Carton /

EAN 13 ou 14 3760036282333 53760036282338 /

Poids net (Kg) 800 g (+/- 30 g) 8,00 512

Poids net égoutté (Kg) / / /

Poids brut (Kg) 900 g 10,00 660

Dimensions L x l x h (mm) 240 x 660 580 x 388 x 120 1200 x 800 x 2020

EAN 128 / NON NON

Palettisation
Unités / palette Cartons / couches Couches / palette Cartons / palette

640 4 16 64

Données fournies à titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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