PECORINO ROMANO DOP 1/8 sv -PV ENV.3KG- FICHE
"SIFOR" FRAIS TECHNIQUE
PECORINO ROMANO DOP 1/8 sv SIFOR PV ENV3KG Création: 13/03/2023

PAFTENARE N4 DES PROSTETA A Code Article: 2780PECRO Code Douane: 04069063 Mise a jour: 25/10/2024
DESCRIPTION ET ITES ORGANOLEPTIQUES CONSEILS DE CONSERVATION
Pecorino Romano DOP - Fromage de brebis, a pate pressée cuite DDM 180 jours a +4°C
Produit conditionné sous-vide . Durée d'affinage minimum 5 mois.
FRAIS

Saveur / Goat Aromatique et Tolérance(s) /

lége ' épicé

COCTEMENT SpICE CONSEILS D'UTILISATION
Texture Compacteet Tolérance(s) /

Iégerement trouée Conserver le produit & température ambiante pendant au moins une heure avant
Produit a poids variable: OUI la dégustation afin de permettre aux composants du produit d'atteindre un nouvel
Calibre: 1/8 de meule état d'équilibre et d'éviter la condensation a la surface du produit.

INGREDIENTS

Lait de brebis thermisé, sel, présure d'agneau, bactéries lactiques.
Matiéres grasses sur extrait sec : 48 - 50% g

Allergéne(s): Lait.
Contamination(s) croisée(s): Aucune.

DONNEES COMPLEMENTAIRES

Soumis a étiquetage OGM NON Produit ionisé NON Végétarien NON
Végétalien / Végan NON Sans Gluten Oul Contient de I'alcool (a I'exclusion du vinaigre) NON
Contient du porc NON Contient de la présure animale Ooul

- Origine produit fini: Italie - Estampille sanitaire: IT 20 319 CE
- Origine du lait: Italie - Traitement du lait: Thermisation (68°C pendant 33s)
- Label(s) qualité: DOP (Denominazione di Origine Protetta).

VALEURS NUTRITIONNELLES (pour 100g ou 100mL) CRITERES MICROBIOLOGIQUES

Energie (kJ) 1704 Energie (kcal) 411 Listeria Absence dans 25 g Salmonella spp Absence dans 25 g
Matieres grasses (@) 34 dont acides gras saturés (g) 24 morjocyto-genes

S s ) 0 et SUEES () 0 Etnat;i:?/tlgéloncisiques Absence dans 259 ;tjz:glrglococcus < 100 ufc/g
Fibres alimentaires (g) / Protéines (g) 25 Escherichia coli < 100 ufclg

Sel (9) 3,9

CONDITIONNEMENT ET DONNEES LOGISTIQUES

PIECE de env. 3 Kg
Unité Carton Palette
Nature emballage Film plastique transparent thermoformé en Carton /
EAN 13 ou 14 352073032487 / /
Poids net (Kg) 3 kg 24,00 576
Poids net égoutté (Kg) / / /
Poids brut (Kg) 3,015 24,77 619
Dimensions L x | x h (mm) Coté : 135 ; Hauteur : 150 340 x 340 x 305 1200 x 800 x 1370
EAN 128 / oul Ooul
Palettisation Unités / palette Cartons / couches Couches / palette Cartons / palette
192 6 4 24

Données fournies a titre indicatif, seules les mentions portées sur les emballages des produits font foi.
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